Bevezetés a szénhidratkémiaba

A kurzus célja, hogy a hallgaték szaméra bemutassa a biologiai és ipari szempontbol
egyre fontosabba vald szénhidratok és szarmazékaik sajatsagait, alapismereteket nyujtson
haladottabb kémiai ¢és biokémiai tanulmanyokhoz, a szénhidrattudomany (glycoscience)
megismeréséhez.

A Kurzus részletes tematikaja:

1. hét: A szénhidratok eléfordulasa, biologiai funkcidik.

2. hét: A szénhidratok csoportositasai, felhasznalasi lehetdségeik.

3. hét: Monoszacharidok konstiticioja, konfiguracioja, és abrazolasaik.

4. hét: A szénhidratok nevezéktandnak alapjai.

5. hét: Oligo- és poliszacharidok szerkezeti sajatsagai. A mikroheterogenitas.

6. hét: Szénhidratok muszeres szerkezetvizsgalati modszerei (NMR, Rontgen, UV, IR, MS).

7. hét: Monoszacharidok konformacids analizise. Az anomer effektusok (endo-, exo-, és inverz-
) és altalanositasuk.

8. hét: Szabad cukrok atalakulasai vizes kozegben; Cukrok oxidacidja és redukcidja.

9. hét: Szabad cukrok reakcioi alkoholokkal: glikozidok képzddése és hidrolizise. Reakciok N,
S, és C-nukleofilekkel.

10. hét: Szénhidrat észterek és éterek. Szénhidrat acetalok és ketalok.

11. hét: Peracilezett monoszacharidok eldallitasa €s reakcidik. Glikozil-halogenidek eldallitasa
¢s reakcioik.

12. hét: Glikozidok elballitasa védett monoszacharid szarmazékokbol.

13. hét: Telitetlen kotések és tjabb karbonilcsoport kialakitasa szénhidratokban. Reakciok nem
anomer szénatomokon, epoxidok eldallitasa és gylirtinyitasuk.



